
※仕入れの状況により、メニュー内容が変更になる場合がございますので、予めご了承ください

202606-B-01

●表示価格は全てサービス料込です。

※当館では行政の指導の下「飲酒運転根絶」の取り組みを強化しております。
　お酒を嗜まれる方は運転をお控えくださいますようお願い致します。
※写真はイメージです。

◆ビール　　◆日本酒　　 ◆ウイスキー　　◆芋焼酎 / 麦焼酎

◆ノンアルコールビール　　◆ウーロン茶　　◆アップルジュース

Free Drink Menu
フリードリンクメニュー

※東北の地酒等フリードリンク外のドリンクは、別途ご予算に応じて
　ご準備させていただきます

極
おもてなしプラン

◆ サーモンの香草マリネ 季節野菜の彩りピューレ

◆ 芳醇マッシュルームのポタージュ

◆ パン 2 種

◆ 真鯛と帆立ムースのパイ包み焼き ～ソース ブールブラン～

◆ 国産牛フィレ肉のステーキ ～ソース ポワブルベール～

◆ ショコラムースと季節果実 クレームブリュレ＆珈琲

（￥16,500税込）￥��,���フレンチ特撰コース

（￥18,700税込）￥��,���フリードリンク付き

◆ 4 種のオードブルバリエ

◆ 真鯛の中華清蒸 ～特製焦がし葱醤油味～

◆ ローストビーフ 温野菜添え ～ピリ辛ハーブのグリーンソース～

◆ 中華風豚角煮と蒸しパン

◆ 握り寿司四貫 / お吸物

◆ おすすめデザート＆珈琲

（￥11,000税込）￥��,���和洋中特撰コース

（￥13,200税込）￥��,���フリードリンク付き

◆ 3 種のオードブルバリエ

◆ 三元豚の黒酢酢豚

◆ ブッフ ブルギニョン ノワール仕立て

◆ 大海老と卵入りチリソース煮

◆ 握り寿司三貫 / お吸物

◆ おすすめデザート＆珈琲

（￥8,800税込）￥�,���和洋中特撰コース

（￥11,000税込）￥��,���フリードリンク付き


