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ご結婚式のお料理を手がけるシェフこだわりの特別メニュー

Special Course Menu

￥6,000course ～

Free Drink Menu

￥2,000course ～

― 選べる 3種 ―

― 選べる 3種 ―

Spring
Party Plan



202412-B-02

●表示価格は全てサービス料込です。
●上記プランは 2025 年 3 月～ 2025 年 5 月末迄の期間でご利用いただけます。
●ビュッフェ料理承ります。お気軽にご相談ください。
※当館では行政の指導の下「飲酒運転根絶」の取り組みを強化しております。
　お酒を嗜まれる方は運転をお控えくださいますようお願い致します。

　 ビール

　 日本酒

　 ウイスキー

　 芋焼酎 / 麦焼酎

　 ノンアルコールビール

　 ウーロン茶

　 アップルジュース

　 

　 ビール

　 日本酒

　 ウイスキー

　 芋焼酎 / 麦焼酎

　 カクテルサワー５種

　 ワイン ( 赤 / 白 )

　 スパークリングワイン

　 ノンアルコールビール

　 ウーロン茶

　 ジュース
　  ・アップル
　   ・グレープフルーツ

　 ビール

　 日本酒

　 ウイスキー

　 芋焼酎 / 麦焼酎

　 カクテルサワー 7 種

　 ワイン ( 赤 / 白 )

　 スパークリングワイン

　 梅酒

　 ノンアルコールビール

　 ウーロン茶

　 ジュース
　   ・アップル
　   ・グレープフルーツ
　   ・コーラ
　   ・ジンジャーエール

　 シャンパン ( 乾杯用 )

2,200（\ 　　　　 ）税込 2,750（\ 　　　　 ）税込 3,300（\ 　　　　 ）税込

Free Drink Menu

2,000\ Course全８種 2,500\ Course全 16種 3,000\ Course全 21種

・宮城の地酒等フリードリンク外のドリンクは、別途ご予算に応じてご準備させていただきます。
   お気軽にご相談くださいませ。

　 至極の前菜

　 三陸産帆立貝柱のフカヒレ餡掛け

　 牛ロース低温ロースト ～爽やかな香りのグリーンペッパーソース～

　 特選中華風豚角煮

　 サーモンといくら御飯 / お吸物

　おすすめデザート＆珈琲

10,000\ Course 11,000（\　　　　　 ）税込日本料理・フランス料理・中国料理

　 鰤と大根マリネ レフォール香るクリームソースと共に

　 燻製鴨肉の北京ダック風

　 牛タン　ア・ラ・モード

　 大海老と彩り野菜の黒胡椒炒め

　 シェフの気まぐれ海鮮丼 / お吸物

　 おすすめデザート＆珈琲

8,000\ Course 8,800（\ 　　　　 ）税込日本料理・フランス料理・中国料理

　しらすとレモンのタルティーヌ

　 グリーンアスパラと鶏肉塩炒め

　 豚ロースグリエ　プロヴァンス風

　 海老チリソース

　 浅蜊の炊き込みご飯 / お吸物

　 プチデザート

6,000\ Course 6,600（\ 　　　　 ）税込日本料理・フランス料理・中国料理

Special Course Menu

・お料理追加など、ご要望あればご相談ください。
・仕入れの状況により、メニュー内容が変更になる場合がございますので、予めご了承ください。


